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Gamberetti liofilizzati

Insalata di mare al naturale

| gamberetti liofilizzati mantengono il colore, il profurmo, il guste,
la consistenza e la morbidezza dei gamberetti freschi. Pronti
alfuso dopo averli messi in acqua fredda per circa un minuto,
sono ideali per la preparazione di antipasti, primi piatti e per
farcire tartine, ramezzini, panini, bruschette e pize.

Totani, polpi, gamberi e cozze laverati con estrema cura per
ottenere un prodotio finito morbido e delicato. Confezionata al
naturale, & ideale per la preparazione di antipasti di mare freddi
e caldi, sughi, per primi piatti e per arricchire uppe di pesce e
per la farcitura di pizze

CODICE DG101E
Formato harattolo
Peso nello 160 g
Imbrallo & harattol
Sirall per pallel F
Colli per pallal 0
Ean $033011100300
s““u S¢,,
PORZIONI m
MEDIE circa 25 antipasti

CODICE DG101%
formato vaso velro 1700 mil
Peso netlo 1650 g
Imballo 1vasi
Stralf per pallel H
Colli per pallet 150
Ean B033011100447
énl& C, %
RESA IN w =
PORIIONI m
MEDIE

circa 15 antipasti



ComcE
Farmale

Paso nello
Imballo

Strali per pallel
Colls per pallet
Ean

RESA IN
PORIIONI
MEDIE

Vongole squsciate

ate e pulite con cuia per elim
3, conf
edis

vongole del Pac
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ro e per arficchire antipas!

DG1024

303301110001

=

circa 20 primi piatti




CODICE
Formale

Peso nelto
Imbalio

Strali per pallet
Colli per pallel
Ean

RESA IN
PORIIONI
MEDIE

&
lone di antipast
i, panini e bruschette,

nio
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a
ootpa B Slme
POIPE Soorst ™ rp)

DE10146
latting 250 g
170g
14 lathne

10

£033011102601

circa 4 primni piatti




2,
salumi e forma

CODICE

Farmalo

Peso nello
Imballo

Strafi per pallel
Colli per pallet
Eani

RESA
MEDIA

DG1042
wvaso vetro 1062 ml
1000 ¢
6 vas
3
38
033011102021

m)
i

48 boccondini

CODIcE

Formalo

Peso neflo
Imballo

Strabf per pallel
Colli per pallel
Ean

RESA
MEDIA

01041
vaso vetro 1062 ml
950 g
£ vasi
%

F033011103653
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Acclughe a pezzetti
in olio di girasole

Acciughe a filetti
in olio di girasole

Accivghe lavorate dal fresco, private di spine, spezzate & siste-
mate con cura all'interno dei vasetti di vetro, adagiate nellolio di
girasole. Ideali per accompagnare aperitivi, per la preparazione
di primi platti, per preparare crostini e tartine, per guamire pizze,
panini e bruschette,

CODICE 61021
Formalo vaso vetro 1700 ml
Peso nello 1700 g
Imballo & vasi
Strafi per pallel &
Calli per pallel 54
Ean 03301110321
s,‘wu Cy

RESA IN %
PORZIONI m
MEDIE 5 2

circa 65 pizze

Selezioniamo solo i filetti di acdughe pib polposi ed intatti, appe-
na pescati nel mar Mediterraneo. Lavorati nel luogo di origine,
vengono portati @ giusta maturazione, completamente privati
delle spine, puliti con cura, filettati a mano e conservati in olio di
semi di gvasole. Meali per la preparazione di antipasti, sughi e
per quamnie pizza.

CODICE 061011 061022
formato vaso velro 720 ml bauletto 1 kg
Peso netlo 680 g 0,70 kg
Imballo 6 vast & bauleth
Strabf per pallel ] 15
Colli per pallet 138 150
Ean B033011101352 2023011100058
‘,‘pl& c‘,v}
RESA IN éa S T
PORIIONI = m
MEDIE

circa 25 pizze circa 30 pizze



CODICE

Formato

Peso nello
Imballo

Shrall per pallel
Colli per pallel
Ean

RESA
MEDIA

Filetti di sgombro

Lo carne di sgombro & rinomata per ke sue qualita che ne fanno
un piatto delicato e pregiato. Confezionato acliletti in olio di oliva,
& ideale per accompagnare antipasti di mare caldi o freddi ed
ottimo servito come secondo piatto.

FILETTI DI SCOMBRO

D010
latta 3 kg
155 kg
& latte
4]
35
#023011102465

wl
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circa 20 porzioni
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CODICE
Formalo
Peso neflo
Imbalio

“Strall per pallel

Colli per pallel
Ean

RESA
MEDIA

Tonno all’olio di oliva

Questi prodotti sono ottenuti dalla lavorazione di tonni dalla
carne chiara & tenera dal peso medio di 10 Kg. Una volta cotti a
vapore, | trancetti vengono confiezionati in olio di oliva e messi a
maturazione per un perioda di tempo, | bei trancetti, leggermente
rosati, dal profumo intensa e dal sapore squisita, sono ideali per la
preparazione di antipasti, sughi e ripieni, per arricchire insalatone,
piatti freddi e per farcire panini, tramezzini e pizze.

Tonno

D615
latta 2 kg
1,70 ky
& latte
5
50
3033011100423

ul
||

circa 26 porzioni

TOH.‘_I'Q

DG1032
latta 1 kg
0,50 kg
& latte
12
144
3033011102403

ul
1l

circa 12 porzioni
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Tonno all’olio di oliva Tonno all’olio di oliva

yellowfin yellowfin prima scelta
Tonno in ofio i oliva ottenuto esclusivamente dalla lavorazione di Tonno in tranci di prima scelta, della pregiatissima varieta “vellow
tonni “vellow Fin", in comode confezioni con apertura a strappo Fin* lavorato sul luogo di pesca. Confezionato in olio di oliva,
da 80 grammi 51 distingue per Il colore chiaro delle cami, Faccurata pulizia, la

consistenza morbida ed Il qusto delicato,

CODICE 061031 Ol 061033
Formato lalta 80 g . formalo latta 500 9
Peso netlo B0q Peso nelto 515¢
Imballo 96 latie mballe 12 atte
Strali per pallet 7 Strali per paflel 3
Colli per pallel 56 Colli per pallet 48
kan 5033011104131 Ean 033071104650
TA A
y @U.ll > 3
RESA
i MEDIA i
circa & porzioni



Tonno al vegetale

=2 Jk‘

Tonno al naturale

Questi prodolti sono ottenuti dalla lavorazione di tonni dal peso medio di 35 chill. Una valta coti 2 vapore, i trancelti
vengono confezionati in olio vegetale ed al naturale e messi a matuazione per un periodo di tempo. | bei trancett,
leggermente rosatl, dal profumo intenso & dal sapore squisito, sono ideali per la preparazione di antipasti, sughi e
ripieni, per arricchire insalatone, platti freddi e per farcire panini, tramezzini e pizze.

CODICE DE1050
Fomale busta 1700 g
Peso nello 1400 g
6 buste
19
40
8033011103967
RESA WI
MEDIA l I

circa 27 porzioni

061026
latta 2 kg
T
¢ lote

ul  <Ese
|| <

circa 26 porzioni

DG1025
latta 2 k

& latte
10

“Call per pallel B
Ean B023011103682
RESA H‘
MEDIA ' |

circa 24 porzioni
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CODICE
Formato
Peso netlo.
Imballo
Strali per pallet
Colla per pallel
Ean

RESA
MEDIA

Tonno Almo
in olio di oliva

Questo prodotto ottenuto dalla lavorazione di tonni dal peso
medio di 10 Kg. Una volta cotti 2 vapore, i trancetti vengono
confezionati in olio di oliva e messi a matwazione per un periodo
di termpo. | bei trancett], leggermente rosati, dal profumo intenso
& dal sapore squisito, sono ideali per |a preparazione di antipast],
sughi e ripieni, per amicchive insalatone, piatti freddi e per farcire
panini, tramezzini e pizze,

823 w2
lalta 80 g lalta 2 kg
g 1,75k
9 latte 6 latte.
L o
7z &
03011111641 5033011111658

@

cifca 25 porzioni
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